Die vergessene Welt der Krauter

Gebackenes Markbein

mit Apfel — Minze Relish,
Vogelmiere und Perilla Salat

mariniert mit Orangen — Josephskraut -0l
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Rahel Lenz - Quarteto
Weingut Lenz, Thurgau, 2022
Bio, Cabernet Blanc, Seyval blanc, Souvignier Gris

Grillierter Bachsaibling von der Fischerzucht Bremgarten
mit Pastis — Tomatensauce, Ricotta - Taschen,
Brandade und mariniertem Hirschhornwegerich
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Fabio Schmid — Chardonnay Barrique
Weingut Schmid, Thurgau, 2022

In Heidelbeer — Cassis Saft pochierte Birnen

mit Aloe — Vera — Mousse und Praliné Glace
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Noel Baumgartner - Sdo Noel
Weingut Baumgartner, Tegerfelden, 2022
(Portweinkelterung), Kreuzung Gamay x Reichensteiner

Menu CHF 69 pro Person
Weinpaarung + CHF 42 pro Person

A part of

FOOD ZURICH




