
VORSPEISE 

Tagessuppe 10 

Frühlingssalat 12.5 
mit Grenadin Sesam Dressing 
Blutampfersalat, Boretsch und Baby Spinat 
Rettich, Tomate 

Entenleberterrine 25 
mit Feigen-Apfel Chutney und Toast 

Hausgemachte Poulet Pastete 15 
mit Rotwein Gelee und Salat 

Ratatouille Tarte-Tatin 13 
mit Peperonisauce und Büffel Mozzarellini  
 

 
 
 
 
 

 

Ratatouille Tarte-Tatin 
mit Peperonisauce und Büffel Mozzarelini 

 
1dl Les Jamelles, Sauvignon Blanc, Provence 

*** 

Grillierter Bachsaibling  
aus dem Bremgarten mit Estragon Fumé  

Krevetten-Taler und buntem Krautstil  
 

1dl Zürichsee Räuschling, Kümin Weinbau 

*** 

Caramel Chöpfli 
mit Schlagrahm 

 
1dl São Noelle, Portwein Kelterung, Tegerfelden 

 

Menu 58 
Weinpaarung + 25 

 
 
 

HAUPTGANG 

Büffel Filet 200g 49 
Büffel Entrecote 200g 43 
mit Cedard-Sauce 
und Dauphine Kartoffeln 

Appenzeller-Chäsfladen   28 
mit Randen Salat 

Coq au Chaselass  39 
Geschmorter Poulet Oberschenkel  
im Chasselas Wein  
mit Morchel-Sauce und Rheintaler Bramata 

Paniertes Kalbsschnitzel 150g 39 
mit Pommes frites und Preiselbeer Sauce 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes 140g 38 
mit Champignon-Rahmsauce   
und Butterrösti 

Tatar 140g   37 
Mild oder scharf  70g   24    
Calvados oder Cognac 
Serviert mit Toast und Butter 
Beilage Pommes frites +7.5 

Grillierter Bachsaibling 36 
aus dem Bremgarten mit Estragon Fumé  
Krevetten-Taler und buntem Krautstil  

Hausgemachte Vacherin Ravioli  30 
mit Belper Knolle und Birnen 

 

 Tagesgericht  Tagespreis 
Montag - Freitag 
Fragen Sie unsere Servicemitarbeiter 

Alle Preise in CHF, inkl. Mwst & Service 

3-GANG MENU 


