
Regionale Schätze 
12. – 14. Juni 2025  

 
Echte Handarbeit 

Zürcher Plättli mit Schüblig, Trockenfleisch und Heublumenkäse 
serviert mit Kartoffel-Walnuss Brot 

 
oder 

 
Vom Berg und Thal 

Wildkräuterschaumsuppe 
mit frittiertem Perlhuhn Ei und Blüten 

* 
Lafnetscha, Wallis, 2022 

 

 
 

Gesund und wächst an jeder Ecke 
Hausgemachte Brennnessel-Tortellini 

mit Butterschaum 
 

oder 
 

Wo das Kalb noch Kalb sein darf 
Kalbsschnitzel mit Zitronensauce 

und Parmesan Risotto 
* 

Le Plant Robert Réserve, Domaine du Daley, Waadt, 2022 
 

 
 

Aus Wald und Wiese 
Schaumwein Sabayon  

mit Vanille Glace 
* 

Glacier d’Annivers, « Gletscherwein » Domaine Château Ravire, Wallis 
 

Menu à CHF 92.00 
Vegetarisches Menu à CHF 68.00 

Wein Paarung (1dl pro Gang) + CHF 33.00 
 

 

Alle Preise in CHF, 
inkl. Mwst & Service 

https://riemdaepp.ch/21_domaine-chateau-ravire

