
Alle Preise in CHF, inkl. Mwst & Service 

Dessert  
Honig Panna Cotta  12 
mit Glühweinsauce 

Crêpe Suzette 10 
von der Küche 

Warmer Schokoladenkuchen (Minimum 20 Minuten)  14 
mit Schlagrahm 

Crème Brûlée 13 
Aromatisiert mit Tonkabohnen 
 
+ 1 Kugel Vanille Glace +3.9 
 

Mini Vermicelles 6.5 
mit Meringue und Schlagrahm 

Mini Coupe Nesselrode  7.5 
Meringue mit Vermicelles,  
1 mini Kugel Vanilleglace und Schlagrahm 

Vermicelles  10 
mit Meringue und Schlagrahm 

Coupe Nesselrode  13.5 
Meringue mit Vermicelles, 
3 Kugeln Vanilleglace und Schlagrahm 

Glace  
von der Glace Karte 
 

Weinempfehlung   
  1dl  0.75l 

Porto Sandeman Founder’s Reserve  6  42 
Sandeman, Douro-Tal, Portugal 
   0.37l 

Château Liot Sauternes AOC 16  50 
Château Liot, Bordeaux, 2020  
Cabernet Sauvignon, Muscat, Sémillon 


