seit 1938

Montag - Freitag ab 15 Uhr - 22 Uhr
Samstag und Sonntag ab 11.30 Uhr - 22 Uhr

VORSPEISE
Tagessuppe 12
Sommersalat 13

Salanova, Ruccola, Erbsensprossen,
eingelegte Randen mit Tomaten-Dressing

Entenleberterrine 28
mit Mango Chutney und Toast

Lauwarmer Ziegenkase 15
mit Krauterkruste
und eingelegter Paprika

3-GANG MENU

Lauwarmer Ziegenkase
mit Krauterkruste
und eingelegter Paprika

1dl Les Jamelles, Sauvignon Blanc, Provence

* % %k

Fischknusperli
mit Tartarsauce und Sommersalat

1dl Teresa Manara, Chardonnay, Salento

% % %

Karamell-Brownie
Brownie mit Pekannussen, 1 Kugel Vanille-
Glace, Schlagrahm und Karamellsauce

0.5d1 S0 Noelle, Portwein Kelterung, Tegerfelden

Menu 56
Weinpaarung + 20

Alle Preise in CHF, inkl. Mwst & Service

HAUPTGANG

Rinds Filet 200g 51
Maispoulardenbrust 35
und Jus oder Zwiebelkompott

mit Bratkartoffeln oder Gemuse

Kalter Roastbeefteller 36
oder Fischknusperli 35
mit Tartarsauce und Sommersalat

Paniertes Kalbsschnitzel 42

mit Preiselbeer Sauce und Pommes frites

Zurcher Kalbsgeschnetzeltes 1405 42
mit Champignon-Rahmsauce
und Butterrosti

Tatar 1408 37

Mild oder scharf 7og 24
Calvados oder Cognac

Serviert mit Toast und Butter

Beilage Pommes frites +7.5

Gebratene Sommerpilze 30
mit Krauterbutter, weisse Bohnencreme
und Macaire Kartoffeln

Hausgemachte Vacherin Ravioli 32
mit Belper Knolle und glasierten Birnen




